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KIYMALI BOREK (BAKLAVA YUFKASI)

1 paket hazir baklava yufkasi
500 gram kuzu kiyma

2 adet kuru sogan

1 tath kasigi karabiber

1 yemek kasigi tuz

Sosu igin;

500 gram tereyagi

1 yemek kagigi elma sirkesi

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

i¢ harci igin tavaya kiymanizi alin, rengi dénene kadar kavurun.

Rengi déndukten sonra sivi yagi ekleyin, Gzerine yemeklik dogranmig sogani da ekleyerek soganlar diriligini
kaybedinceye kadar kavurmaya devam edin.

Ardindan tuz ve karabiberi de ilave edin.

Kiymayi ocaktan alip ve ilimaya birakin.

Ihdiktan sonra dogradigimiz maydanozu da ilave edin.

Dider yandan sos malzemelerini bir kaba alip ¢irpma teliyle karigsim haline getirin.

2 adet baklavalik yufkayi tezgahin Uzerine alin, Uzerine sostan 1 kasik gezdirerek firga yardimi ile yayin.
Diger yufkalar da aralarini yaglayarak yerlestirin.

5. yufkaya da sos sirdiikten sonra yufkanin genig kismina soguyan i¢ hargtan alin.

Ustlne kalan yufka katlarini da ayni sosla Ust Uste alin.

Diger baklavalik yufkalar da 5&apos;erli gruplar halinde ayni sekilde hazirlayin.

Hazirladiginiz baklavayi pisirme kagidi serili firin tepsimize alin. Ardindan baklava seklinde bdreklerinizi kesin.
Boreklerin Uzerine her yerine gelecek sekilde firca yardimi ile yagh karigsimdan surdn.

180°C firnda yaklasik 35 dakika Uizeri kizarincaya kadar pismeye birakin.

Son olarak dilerseniz Gzerlerine Antep fistii serpebilirsiniz.
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