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BAKLAVA YUFKASINDAN KIYMALI BOREK

https://www.posta.com.tr

1 kg. un

5 adet yumurta

1,5 su bardagi su

Yarim ¢ay kasigi tuz
Hamuru agmak igin:
Nisasta

Igi igin:

400 gr. kiyma

2 adet kuru sogan

1,5 su bardagi ¢ekilmis ceviz igi
1 corba kasigi kekik

1 tath kasidi feslegen
Tuz

Karabiber

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi zeytinyagi

I¢ icin, kiip dogranmig sogdan ve kiymayi birlikte, sogan seffaflagana kadar kavurun. Baharatlari ekleyin.

Genis bir karistirma kabina, unun ortasini havuz gibi agin, yumurtalari, tuz ve suyu (suyu yavas yavas ekleyin)
koyun, yogurun. Hazirladiginiz hamurun Gzerini kapatarak bir saat dinlendirin. Hamuru 10 esit pargaya bolin.
Tezgahiniza nigasta serpin, her bezeyi oklavayla ince ince agin. (bigak sirti kalinlikta)

Finn tepsinizi yaglayin, hazirladiginiz yufkalarin arasina yag surerek 5 kat yufkayi déseyin. 5. yufkanin tzerine,
harcinizi yayin, diger yufkalar da ayni sekilde yaglayarak kat kat yerlestirin.
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