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KIYMALI BOHCA BOREGI

12 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

100 gr. i¢ yagd!

2 su bardadi sivi yag
500 gr. kiyma

1 adet yumurta

Yarim demet maydanoz

Un, tuz ve suyu (gerektigi kadar) karistirp kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar iyice
yogurun.

Hazirlanan hamuru 4 pargaya bolin.

Her bir parcayi hazir yutka blyUkliginde agin ve Uzerine isitilmig sivi yag ve i¢ yag karisimini strin.

Yufkayi bohca seklinde katlayin, tekrar oklava ile agarak inceltin ve yaglayin. Bu islemi birka¢ kez tekrarladiktan
sonra bohga seklindeki hamuru kiguk pargalara bolin.

Diger tarafta kiymayi, yumurtayi ve maydanozu karistirarak i¢ malzemeyi hazirlayin.

Kesilen pargalari, ortasi kalin, kenarlari ince olacak sekilde yuvarlak bir formda agin. Ortasina bir miktar har¢
koyun ve kenarlarini birbiri Gstline getirerek katlayin.

Yaglanmis tepsiye aralikli olarak dizin ve Gzerini yagdlayarak 200 derece isitilimis firnda 40 dakika pigirin.
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