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KIYMALI BIBERLEME

Yarim kg tath sivri biber
200 gr kiyma

2 dis sarimsak

1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢orba kasigi tereyagi
Kizartma yag

Sivri biberler bir ka¢ parcaya kesilir, siviyagda kizartilir, b,r stizgece ¢ikararak fazla yaglarinin akmasi saglanir.
Diger yanda tereyadi, kiyma ve ezilmis sarimsak suyunu birakip gekene kadar kavrulur. Tuz ve pul biber katilir.
Yagdi stiztlmis biberler ilave edilir, kanstirilir. Kisik ateste bir kag dakika pigirilir. sicak olarak servise sunulur.
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