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KIYMALI BIBER DOLMASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 GCay Bardagi siviyad

2 Adet rendelenmis domates

2 Adet domates(kapak icin)
100 gr kiyma

1 Gorba Kasigi domates salcasi
4 Dis sarimsak

500 gr dolmalik biber

2 Adet dogranmig sogan

2 Su Bardagi piring

1 Tutam tuz, karabiber, kimyon, toz kirmizibiber

Dolmalik biberlerin ici ¢ikarilir. lyice yikanir ve ici azicik tuzlanir. Derin bir kabin icine biitlin malzeme konur ve
kagikla karigtirilir. Biberlerin igine hargtan konur ve tizerine domates dilimleri konur. Tencenin yarisina gelecek
sekilde su konur. Uzerine siviyag gezdirilir.
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