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KIYMALI BEZELYELI PATATES YEMEGI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
3 Dis sarimsak

6 Adet patates

1 Tath Kagi§i tuz

1 Adet kuru sogan

1 Yemek Kasigi salca

1 Su Bardagi bezelye

1 Gay Kasigi pul biber

2 Adet havug

150 gr kiyma

Patatesleri temizleyip soyun ve yikayip yemeklik dograyin.Havuglari ve kuru sogani da da soyup yemeklik
dograyin. Tencerede erittiginiz margarinde ince kiydiginiz sarimsak ve soganlari kavurun ve kiymayi ekleyip
suyunu ¢ekene kadar karigtirarak kavurun. Daha sonra salgayi da ekleyip kavurmaya devam edin. Patates,
bezelye ve havuglar da ekleyip karistirin ve kavurun.En son (zerine yeterince 1lik suyunu, tuzunu ve biberini
ekleyip karistirin ve kapagini kapatin. Patatesler pisene kadar ocakta tutun.
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