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KIYMALI BEZELYE

450 gram donmus tane bezelye
200 gram kiyma

1 biyUk kuru sogan

2 sivri biber

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi

5 yemek kagsidi sivi yag

1 tath kasidi kirmizi pul biber
Tuz

Bir tencereye kiyma alinir, biraz kavrulur.

Uzerine sivi yag, dogranmig sogan ve dogranmig biber eklenir biraz daha kavrulur.

Bir sire sonra salcalar, tuz ve kirmizi pul biber eklenir, kavrulur.

Donmus bezelye eklenir, biraz daha kavrulduktan sonra, Gzerini asacak kadar sicak su eklenir, kaynamaya
birakilir.

Takribi 40 dakika kaynayan yemegin pisip pismedigi kontrol edilir, pisbisse atesi kapatilir, biraz dinlendikten
sonra servise sunulur.
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