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KIYMALI BEGENDI

3 adet patlican

1 kirmizi sogan

200 gr kiyma

tuz

karabiber

100 gr eritme peynir

1/2 ¢ay barda@i zeytinyagi

Patlicanlari kdzleyin ve kabuklarini soyun. Gatalla ezerek pire haline getirin. Sogani kiicik kiiglk dograyin ve

yagda pembelestirin. Kiymay! ekleyip kavurun. tuz ve karabiber ilave edin. Rendelenmis eritme peynirini ilave

edip iyice karistirdiktan sonra atesten alin. Hazirladiginiz patlican paresini peynirli kiymaya ilave edip karistirin.
Domates dilimleri ve marul yapraklari ile stsleyip sicak servis yapin.
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