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KIYMALI BAZLAMA

1 adet yumurta

1 paket kuru maya

1 cay bardagi sit

1 kahve fincani sivi yag
1 bardak 1lik su

1 corba kasigi tuz

1 tath kasidi toz seker
3,5 bardak un

200 gram kiyma

2 adet ince kiyilmig sivri biber
1 adet domates

1 adet sogan

2 yemek kagsidi margarin
1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi pulbiber

1 tath kasidi kekik

Kiymayi dogradiginiz soganla ve margarinle birlikte kavurup daha sonra tizerine dogranmis domates ve biberi
ilave edin.

Tuz, pul biber, karabiber ve kekigi de ilave edip pisirin. Sogumaya birakin. Yumurta, kuru maya, sit, sivi yag,

Ik su, toz seker ve unu yogurarak kulak memesinden daha yumusak bir hamur hazirlayin.

Mayalanmaya birakin.

Hamuru ¢iktigi kadar yumurta blyukliginde bezelere ayirin. Her pargayi elinizle yada merdane yardimiyla pasta
tabagi blyUkligunde acip ortasina hazirlamis oldugunuz hargtan koyun ve ikiye katlayarak el yardimiyla
kenarlarini birlestirin teflon tavada kisik ateste pigirin.

Sogutmadan servis edin.

© lezzetler.com tarif no:132228 « adi:Kiymali Bazlama * génderen:vah det « indirme tarihi:20.09.2024 - 22:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kiymali-bazlama-vt97312
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kiymali-bazlama-132228.jpg
http://www.tcpdf.org

