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KIYMALI AYVALI BOREK

Hamuru igin:

2 su bardagi sU sut
yarim paket yas maya

1 yemek kasigi margarin
1,5 tath kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Arasi igin:

250 gr smargarin

Tarim su bardag tahin
Iciigin:

300 gr kiyma

2 adet kuru sogan

2 yemek kasigi margarin
Tuz

Karabiber

Pul biber

2 adet emek ayvasi
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi
Bol susam

Hamur malzemelerini glizelce karistiralim ve alabildigince un ile kulak memesi kivaminda bir hamur yoduralim.
Hamurumuzu ikiye bolelim.

lIk bezeyi agabildigimiz kadar ince acalim ve Uizerine erimis margarin ile tahini strelim.

Hamurun tam ortasina bir servis tabagdi koyalim ve hamuru 8 esit i¢cgene keselim ve her parcayi tabaga dogru
kaldirarak katlayalim.

Diger hamura da ayni islemi uygulayalim.

Yagin donmasi i¢in buzdolabinin normal rafina kaldiralim.

Bu arada i¢ malzemesini hazirlayalim.

Soganlari yemeklik dograyalim ve az yagda pembelegtirelim.

Kiymayi ekleyelim ve kiyma suyunu ¢ekene degin kavuralim, sonra rendelenmis ayvalari koyup biraz daha
pisirelim ve baharatlari ekleyelim.

Hamurumuz dolaptan gikaralim.

IIk hamurumu tepsimizin buytkltgiinde agalim ve yaglanmig tepsiye yerlegtirelim.

Uzerine kiymali ayvall ic malzememizi serpelim.

Diger yufkayi da ayni tepsi buyUkligunde agalim ve Uzerlerine serelim

Yag ile ¢irpilimis yumurta sarisi srelim ve bolca susam serpelim

Isinmis 200 derecelik firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirelim.
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