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KIYMALI ALT UST BOREGI (HAZIR YUFKADAN)

Malzeme :

500 gr. yufka,

1 blyUk cay bardad sut,

5 kasik margarin,

2 yumurta,

istediginiz bir borek i¢i gerecleri.

Yapiligt:.

1- Yaglanmis bir tepsiye bir yufkayi kenarlardan tagsacak sekilde yayiniz.

2- Diger yufkalari da tam tepsi blyUkluginde kesiniz.

3- Porselen bir kaseye sutl, yumurtayi erimis yadi koyup iyice karigtiriniz.

4- Tepsideki yufkanin tizerine bir firga ile iyice 1slatacak kadar bu harci siiriintiz.

5- Uzerine kestiginiz yufkalarin yarisini her kata bu harci stirmek suretiyle Ust Uste koyunuz.
6- Yari yufka bitince, yuftkanin Gzerini tamamen kapatacak sekilde bérek icini koyunuz.

7- Tekrar icin Gzerine yufkalar koyup harci strip batiin yufkalar bitinceye kadar Ust tste koyunuz.
8- Yufkalar bitince tepsiden tasan uglari Uste kapatip tekrar har¢ strtiniiz.

9- Kizaran hararetli firnda altini Gstiini pembe renkte kizartiniz.

10- Kizaran béregi istediginiz blyuklikte parcalara kesip servis yapiniz.

ICININ HAZIRLANMASI

1- Kiymanin igine 1 bas sodani dograyiniz.

2- Biraz sulandinimig salca ve su koyup 1-2 tagim kaynatiniz.
3- Atesten alip tuz, karabiber kiyllmis maydanoz serpiniz.
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