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KIYMALI AKSAM CORBASI

250 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 blyUk cay bardagi un
1 ¢corba kasigi tereyag
1 tath kasidi tuz

6 su bardagi su

Tencereye kiyma konur ve yagsiz olarak suyunu birakip ¢cekene kadar kavrulur. Sonra tereyadi ve rendelenmis
sogan ilave edilir. 3-4 dakika daha ¢evrilir. Un ve tuz ilave edilir. Soguk su katilir. (unun topaklasmamasi igin)
Karistirarak bir tasim kaynatilir. Sicak olarak servise sunulur.
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