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KIYMALI ACMA BOREK

1 kgun

1 adet maya

1 paket margarin

1 tath kasidi tuz

yarim kg kiyma

1 adet sogan

1 tutam maydonoz

1 cay kasigi pul biber karabiber
1 yumurta yumurta

Un, tuz maya ile hamur yogurulur hamur mayalanmaya birakilir mayalanan hamurdan 5 adet pazi yapilir pazilar
yuvarlak seklinde acllir igine yag surillp kare seklinde katlanir ve tekrar agilir ortadan ikiye kesilir kiyma
soganla kavrulup agtigimiz hamurun igine koyulup katlanir bitlin pazilar bitene kadar bu sekilde yapilir Gzerine
yumurta sarisi strtlip 200 derece firinda pigirilir.
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