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KIYMALI ACIK BOREK (HAZIR YUFKA)

300 gram kiyma

2 kirmizi dolmalik biber

3 sivri biber

3 dis sarimsak

3 corba kagiJ! tereyagdi

Tuz, karabiberi, kimyon, kekik, pul biber
3 adet yufka

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi

Yagi eritin ve ilk yufkayi tepsinin UGzerine yayin. 3 adet yufkanin aralarina sivi yagi stirerek Ust Uste koyun.
Tepsinin kenarindan sarkan yufkalar orada kalsin, i¢ malzemesini koyduktan sonra kanarlari ice dogru
kivrilacak. Bu arada i¢ malzemeyi yapmak icin, kiymayi tereyaginda kavurun. Uzerine dogranmig sebzeleri ve
baharatlari ekleyip kiymayla birlikte 5 dakika kadar kavurun. Rendelenmis sarimsak ekleyip ocaktan alin. Biraz
iindiktan sonra i¢ harci yufkalarin Gzerine bosaltin. Her tarafina iyice yayip kenarlarda kalan yufkalari i¢lere
dogru katlayarak kalin bir serit olusturun. 200 derecedeki firinda Uzeri kizarincaya kadar pismeye birakin.
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