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KIYMADAN ISKENDER

600 gr. kiyma

1 adet sogan

Tuz

Karabiber

Toz biber

2 yemek kasigi yogurt
Servisi igin:

4 adet kebap pidesi

3 yemek kasigi salca
1,5 yemek kasigi tereyagi
Yogurt

Sogan rendelenir kiymaya ilave edilir, Gzerine tuz, karabiber, toz biber ve yodur eklenerek iyice yogurulur.
Bir stre¢ filme konarak silindir seklinde sarilir, buzluga kaldirilarak biraz dondurulur.

Buzluktan alinarak strecten ayrilir ve kiyma ince ince dilimlenir.

Salga ve tereyag bir tavaya alinir, 3 su bardag su ilavesi ile karigtirarak eritilir.

Pideler isitilarak kugbag! dilimlenir, bir tabaga konur, Gzerine hazirlanan sostan gezdirilir.

Kiyma dlimleri tavada iki tarafli kizartilir.

Kizaran kiyma dilimleri pidelerin Gzerine yayilir.

Uzerine tekrar sos gezdirilir. Kenarina biraz yogurt konur, biber, maydanoz ve domatesle siislenerek servis

yapillir.
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