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KIYMA SOSLU MAKARNA

1 paket eriste veya fiyonk makarna
200 gr. kiyma

2 adet sogan

2 adet domates

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 kése yogurt

2-3 dis sarimsak

4 kagik tereyagi

Tuz

Karabiber

Kirmizibiber

Tencerenin igerisine su koyarak igine tuz atip su kaynadiktan sonra makarnayi ilave edin. 8-10 dakika kadar
haslamaya birakin. Bir kdse yogurda dévilmis sanmsaklari ilave ederek sarimsakli yogurt yapin. Bu arada
kiymali sosu yapmak i¢in; kliclk tencerenin igine sivi yagi ve kiymayi koyarak kiymanin rengi degisene kadar
karistirip i¢ine ince dogranmig soganlari ekleyip kavurun. Sodanlar pembelesince i¢ine kiiguk kiiglik dogranmis
domatesleri atip, tuzunu, karabiberini koyun 1-2 dakika kadar daha kaynadiktan sonra atesten alin. Haglanan
makarnayi stzlin ve servis tabaginda 3 kasik tereyagini eritip makarnaya karigtirin. Daha sonra hazirladiginiz
kiymali sosu Uzerine gezdirin ve hazirladiginiz sanmsakl yogurtla Gzerini kaplayin.
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