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KIYMA SOSLU MAKARNA BOHGCASI

https://yemek.name

Bir giin 6nceden kalmis makarna
Bir giin 6nceden kalmig kiymali sos
2 adet yufka

100 gram kasar peynir

150 gram konserve mantar

1 adet yumurta

1 Turk kahvesi fincani sit

3-4 yemek kasigi siviyag

Sosu icin:

1,5 su bardagi st

50 gram margarin

2 yemek kasigi un

Un yag ile kavrulur.

Uzerine yavas yavas sit ilave edilir.

Kivam alana kadar pigirilir.

Yumurtanin aki ile sarisi ayrilir.

Kiymali sos, makrna, yumurta aki, kagsar peynir, mantar karigtirilir.

Tepsiye serilen birinci yufka sit ve siviyag ile 1slatilir.

Uzerine makarnali karisim konulup Gzeri diger yufka ile kapatilir.

Biraz su karigtirilmis yumurta sarisi yufkaya surdlip, énceden 200 dereceye isitiimis firnda kizarana kadar

pigirilir.
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