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KIYMA SOSLU FIRIN PURE

Malzemesi

2 yemek kasigi Tamek Salgacik
2 adet orta boy sogan

2 yemek kasi§i sivi yag

500 gr. az yagh dana kiyma

1 adet et suyu tableti

100 gr. hazir patates pdresi tozu
100 gr. kasar peyniri

250 gr. domates

1 yemek kasidi ince kiyilmig maydanoz sapi
Tuz

Karabiber

Soganlari iyice kiyip sivi yagda pembelestirin. Kiymayi ve Tamek Salcacigi katip kavurmaya devam edin. 150
ml. suda erittiginiz et suyu tabletini katin. Tuz ve karabiberle tatlandirin.

Patates puresini 2 su bardagi sicak suda eritin. Rendelenmis kasar peynirini katip iyice karistirin. Domatesleri
dilimleyin. Kiyma sosunu bir firin kabina koyup Gzerine domates dilimlerini yerlestirin. Patates pUresini bir krema
sikicisiyla dekoratif bir sekilde tzerine sikip dnceden 225° isitilmig firinin alttan ikinci rafinda 15-20 dk. pisirin.
Servis yapmadan 6énce ince kiyllmis maydanoz sapi ile sisleyin.
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