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KIYMA SOSLU ERISTE

2 su bardag kdy erigtesi
200 gram kiyma

2 adet domates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet sogan

1 cay bardagi ceviz ici
Tuz

Karabiber, kekik

Geyrek demet maydanoz
4 adet geri domates

Oncelikle tencereye suyu koyun ve tuz ekleyip kaynatin, igine erigteleri koyup 10 dakika pisirip stiziin. Bu arada
kiymayi da ayri bir yerde kavurup tzerine sogan, domates ve baharatlari da ekleyip giizelce pisirin. Uzerine de
sUzulmis erigteleri ve cevizi koyup karistirin Maydanozla sisleyip ikram edin.
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