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KIYMA KEBABI

500 gr. orta yagli kiyma
2 adet sogan

1 adet yumurta

150 gr. kuyruk yagi

2 dig sarmisak

1 fincan bulgur

Tuz

Karabiber

Kiymay! iki defa kuyruk yagi ile gekin.icine bir gece énceden islattiginiz bulgur ince kiyilmis sogan bir yumurta
sarisi ve tuzu biberleri koyup yogurun. Ezilmis sarmisak ekleyip Ustlnu bir bezle értiin. Mangal atesi yainca
kebab siglerini yaglayin. Bir avug kiyma alip avug ici ile bastirip sise gegirin. Atesin 4-5 cm. Ustlinde gevirip
kizartin. Ayri bir yerdede domates biber ince dogranmig salatalik bir iki zeytni ve maydanoz ile ikram edin.
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