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KIYMA KEBABI

500 gr. orta yagh kiyma
2 adet sogan

1 adet yumurta

150 gr. kuyruk

2 dis sarimsak

1 fincan bulgur
Yeterince tuz
Karabiber

Kirmizi biber

Kiyma iki defa kuyrukla beraber makineden gegirilir. igine bir gece 6nceden islattiginiz bulgur, ince kiyilmig
sogan, bir yumurtanin sarisi, tuzu, biberleri konup iyice yoguru-lur. Ezilmis sarimsak eklenir. lyice yogurdugunuz
kiymanin Ustlni bir bezle értlip, mangal atesi yanana kadar bekletilir. Ates yaninca kebap sisleri yaglanir, bir
avug kiymadan alinip bastirarak sislere sarilir. Atesin 4-5 santim Ustlinde ¢evrilerek her iki yizi kizartilir. Ayri bir
yerde, ates Ustilinde dldurdigindz, domates, biber, ince dogranmis salatalik, bir iki zeytin, maydanoz esliginde
sicak sicak ikram edilir.
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