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KIYARAK HAMUR HAZIRLAMA

Bu metodla hazirlanan hamurlar daha ziyade buskivi yapiimasinda kullanilir. Bu metodda un hamur tahtasina
konur. Ol¢ill yag da icine konup bigikla kiyilarak unla yad bulgur haline getirilir. Sonra yapilacak yere gére
malzemeleri konarak hamur yodurulur.

Bu hamurla galisirken fazla yogurmamak lazimdir. GUnkd elinizin sicakligi ile yag erir, eriyen yagda hamuru
civiklagtinir. Ayni zamanda yagla fazla oynamak yagdin acimasina sebep olur.

Eger calistiginiz yer cok soguksa yagla unu birlestirip hamur yapmak ¢ok gi¢ olur. Bunu da dnlemek igin yagla
un kanigimini hafif isitiginiz zaman kolaylikla hamur yapmis olursunuz.

Bu metodla hazirlanan hamurlar tath ve tuzlu biskuviierin yapilmasinda kullanilir.
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