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KIVRIM TATLISI

250 gr tereyagi

1 paket baklavalik yufka
1 kase cekilmis ceviz ici
1 ince dilim limon

5 su bardagi su

5 su bardagi seker

Eritilmis tereyagl, yufkaya surdlur. Ceviz igi Uzerine serpilir. Oklavaya sarilir. BlzdirUlerek ¢ekilir. Tepsiye dizilir.
Tepsi dolana kadar bu isleme devam edilir. Kalan tereyad Uzerine dokdlir. 200 C'de Uzeri kizarincaya kadar
pisirilir. Bu sirada, seker su ve limon kaynatilarak serbet kivamina geldiginde ocaktan alinir. Serbet ilik iken,
sicak baklavanin tzerine dékalur.

© lezzetler.com tarif no:63829 « adi:Kivrim Tatlisi » génderen:Ceren ¢ indirme tarihi:22.05.2024 - 03:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kivrim-tatlisi-vt48908
http://www.tcpdf.org

