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KIVRIM (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmaras Valiligi
Haci Ali Ozturan

3.5 su bardagi un

Gok az yas maya (1 kg una 15 g maya)
1 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasigi ucu ile tuz

2 su bardagi zeytinyagi ya da sivi yag
3 su bardagi toz seker

1 tath kasigi limon suyu

Once 3 su bardagi sekere 3 su bardagi su konup kaynatilarak kestirme hazirlanir.

Maya suda ezilir ve bir yemek kasigi toz seker konur.

Bir kaba un alinir. Uzerine 1 yemek kasigi tereyagi, ¢ay kasiginin ucu ile tuz ve ezilen maya konur. Bulamag
haline getirilir. Uzerine bir tllbent konarak kabarmasi beklenir. Yeterince kabardiginda biraz girpilir. Béylece
lokma hamuru siingerimsi bir gértinds alir.

Bir tencerede zeytin yagi ya da sivi yag kizdirilir.

Hamura enjektdre benzeyen bir diizenekle sekil verilerek kizgin yagin igine atilir.

lyice kizarinca suzekli bir kepge ile kivrimlar tencereden cikarilir ve beklemeden kestirmenin igine atilir.
Kestirmesini yeterince ¢ekince ¢ikarilir ve servis yapllir.
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