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KIVRIM BOREGI

2 Yemek Kagigi Sana Hamurigi

1 Adet IC MALZEMESI ICIN : Kiigiik Sogan

4 Kahve Fincantun

1 Dilim IC MALZEMESI ICIN : Beyaz Peynir

2 Adet yumurta

1 Yemek Kagig! 1lik su

1 Kase UZERI ICIN :Kasar Peyniri Rendesi

500 gr IC MALZEMESI IGIN : Ispanak Yaprag

2 Yemek Kagigi UZERI ICIN : Erimis Sana Klasik

Unun ortasini havuz gibi agip yumurtalari kirin. 1 yemek kasigi ilik su ilave edip yogurarak siki bir hamur yapin.
Uzerini bezle 6rtiip yarim saat dinlendirin. Ispanaklan tuzlu sicak suya batirip 1-2 dakika sonra ¢ikarin. ince ince
kiyin. Sana Hamurigi'ni eritip rendelenmis sogani pembelestirin. Ispanagi ekleyip biraz kavurun ve sonra
sogumaya birakin. Hamuru ince bir yufka halinde ac¢in. Ispanakli i¢i kenarlardan 2 parmak bosluk birakarak
yayin. Peyniri ezip Uzerine serpin. Yufkayi rulo yaparak sarin. Pigserken ispanaklarin disariya gcikmamasi igin iki
ucunu kapatin. Ruloyu bir pegeteye sarip ¢ yerinden baglayin ve kaynamakta olan tuzlu suda 15 dak. haslayip
cikarin. Pegeteyi alin. Ruloyu birer parmak genigliginde yuvarlak dilimler halinde kesip servis tabagina dizin.
Uzerine kasar peyniri serpip kizdiriimig kirmizi biberli yagi gezdirin ve sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:78074 « adi:Kivrim Boregi « gdnderen:miizeci « indirme tarihi:06.04.2025 - 18:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kivrim-boregi-vt57672
http://www.tcpdf.org

