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KIVRIMLI BOREK

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 corba kagsigi sivi yag
4 adet yufka

100 gram pastirma
Uzeri Igin:

2 adet yumurta sarisi

Tereyagini tavada eritip ocaktan alin ve sivi yagla karistinin. Yufkalar Ust Uste yerlestirip dnce enlemesine sonra
boylamasina ikiye kesip, 16 par¢a G¢gen elde edin. 1 parca tggen yufkanin Gzerini yaglayip, ortasindan tutun ve
saat yoniinde iyice gevirerek gll sekline benzer bir form elde edin. Ortasina kiyllmis pastirma yerlestirip,
yufkanin kenarlarindan sarkan uglari pastirmanin Gzerinde birlestirerek kapatin. Pisirme kagidi ile kaplanmisg firin
tepsisine ters gevirip yerlestirin. Kalan malzemeyi de ayni sekilde hazirlayip, tzerilerine ¢irpiimig yumurta sarisi
sirlin. Onceden isitilimis 180 derece firinda kizarana dek pisirin. Sicak veya Ilik olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:158188 « adi:Kivrimli Bérek « génderen:Somuncu « indirme tarihi:22.05.2024 - 06:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kivrim-boregi-vt3794
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/kivrimli-borek-158188.jpg
http://www.tcpdf.org

