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KIVRIM BOREGI (MERIG EDIRNE)

Avrupa Birligi ) _
Bulgaristan - Turkiye Sinir Otesi Igbirligi Programi

3 adet yufka

250 gr. eksimik

Yarim demet maydanoz

1 su bardag st

3 yumurta

Yarim su barda@i aycgicek yagdi
500 gr yogurt

1 su barda@i sut, 3 yumurta sarisi ve aycicek yad karistirilir. I¢ harci igin eksimik ve ince kiyilmig maydanoz tuz
ile beraber karistirilir. Yufkayi tezgahin Gzerine agarak her tarafini st ve aygicek karigsimi ile islanir. Yufkanin
ortasina icerisine eksimik ve maydanoz karigimi konur ve alt ve Ust taraflar Gzerine katlayarak ortaya dogru
blzullr. Bu sekilde yaglanmig olan firin tepsisine dizilir. Diger yufkalara da ayni igslemleri yaptiktan sonra kalan
karisima yogurt ekleyerek yufkalarin Ustiine surtlir. 200 derecedeki firinda 20-25 dk kadar pisirdikten sonra
Uzeri kizardiginda servise hazir hale gelir.
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