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KIVRIM BOREGI (MERIC EDIRNE)

Meri¢ Kaymakamligi

Yufka 800 gr / 4 adet

I¢ harciigin;

Maydanoz 25 gr / 20 dal

Eksimik 400 gr / 2 ¢orba kasesi
Yogurt 100 gr/ V2 su bardagi
Yumurta sarisi 30 gr / 1 adet
Aycicedi yagdi 50 ml / V2 cay bardagi

iri dogranmis maydanozlar ve eksimik karistirilir.

Diger yanda yogurt, aycicedi yagdi ve yumurta karigtirilir.

Her yufkanin igine éncelikle yodurtlu hargtan strulUr.

Daha sonra yufkalarin Gzerine eksimikli maydanoz konur.

Yufka her iki taraftan ortaya dogru yarim olarak kapanir.

Kapanan yufka parmak yardimiyla bizildr ve tabani yaglanmig tepsiye konur.
Uzerine yogurtlu hargtan sGrdldr ve firna verilir.

Uzeri kizarp biraz dinlendikten sonra servis edilir.

Not: Kivrim bigiminde sekillendirildigi icin kivrim béregi denmistir.
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