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KIVRIM (BEYSEHIR KONYA)

Beysehir Belediyesi

5 adet yutka

Igi igin:

200 gr haghas

25 gr kenevir

25 gr ceviz

Siviyag

Uzeri icin:

2 yemek kagsigi tereyagi
1,5 su bardagi sivi yag
Serbeti igin:

3 su bardagi toz seker
3 su bardagi su

1 su bardagi pekmez

Yufkalar dérde bdlundr. Ayri bir kapta ceviz, haghas, kenevir ve siviyag karistirilir. Béldigumdiz yufkalardan biri
alinir ug kismina i¢c malzeme konularak sarilir ve tepsinin ortasina konulur. Yufkalar bitene kadar ayni iglem
devam ettirilir. Sivi yag, tereyadi kizdirllarak Gzerine dokiillr. 200 derecede kizarincaya kadar pisirilir.
Hazirlanan serbet ilik olarak tizerine d6kaldr.
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