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KIVRIM (ALANYA ANTALYA)

http://alanya.bel.tr

Hamuru igin:

1 su bardagi su

1 cay bardagi sit

1 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag
1 yemek kasigi sirke
1 cay kasigi karbonat
1 cay kasigi tuz
Aldigi kadar un
Uzeri Igin:

250 gr tereyagi

1 su bardagi sivi yag
1 paket margarin
Hamuru acmak igin:
1/2 kg un

1/2 kg nisasta
Serbeti igin:

2,5 kg seker

3ltsu

Yarim limonun suyu
Arasing;

1 kg dévilmis ceviz

Un, tuz, st, yumurta, sivi yag, sirke, karbonat ve su karistinglarak hamur yogurulur.

Kulak memesi yumusakhginda hamur elde edilir.

Hamurdan ince yufkalar agilir.

Yufkalar agilirken yufkayi kolay acabilmek igin un ve nisasta karigtirilarak serpistirilir.

Agcilan yufklarin Gzerine ceviz serpilir.

Iki elle buzustirerek daire gseklinde ard arda tepsiye tepsi doluncaya kadar igleme devam edilir.

Uzerine beraberce eritilmis tereyagdi, margarin, siviyag gezdirilir.

190 derece firinda pigirilir.

Serbet igin, su ve seker serbet yapilacak tencereye alinir ve kaynatiimak Uzere ocaga konulur. Serbet seker
eriyene kadar karistirilmalidir. Limon suyu serbeti ocaktan almadan 10 dk énce serbete eklenmelidir. Serbet
kaynadiktan sonra kisik ateste kivami yogunlasana kadar kaynatilir.

Not: Dékllecek olan serbet ilik kivrim soguk olacak sekilde olmalidir. Tepsinin sekli Snemli degildir.
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