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KIVRATMA (SAMSUN)

Samsun Kiiltdr ve Turizm MUdrlGga

Bugday unu 1 Kg.

Sit 1 Litre

Sivi yag 1/2 Kahve fincani
Yumurta 3 Adet

Nisasta 2 Su bardagi
Cevizici 1/2 Kg.

Tereyadl 4 Yemek kasig
Toz seker 1 Kg.

Su 1 Litre

Limon 1/2 Adet

Sivi yag, sit ve bugday unu ile katica bir hamur hazirlanir. Hamur 10 dakika dinlendirilir. Limon biyUklGginde
zuvalalara ayrilir. Her biri ile agilabildigi kadar ince acilir. Ceviz dovilir. Agilan yufkalarin icine serpilir. Yufkalar
birer birer oklavayla agilir. Oklavanin Iki ucundan ortaya dogru yufka hafifce sikistirilir. Oklava gikarilir. Hamur
bigakla pargalara bollinerek tepsiye dizilir. Tereyag) ateste iyice kizdirilir. Kagikla hamurun Gstlne gezdirilir.
Firinda pisirilir. Seker ve su karistirilarak kaynatilir. Inmeye yakin limon sikilir, sogutulur. Kizarmis hamurun
Ustiine dokuldr.
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