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KIVRATMA (SAMSUN)

Samsun Kiiltdr ve Turizm MUdrlGga

Bugday unu 1 Kg.

Yogurt 1 Su bardag
Yumurta 3 Adet

Zeytinyadi 1/2 Kahve fincani
Nisasta 2 Su bardagi
Cevizici 1/2 Kg.

Tereyadl 4 Yemek kasig
Toz seker 1 Kg.

Limon 1/2 Adet

Su Yeteri kadar

Serbet igin, toz seker ve su karistirilarak kaynatilir. inmesine yakin limon sikilir. liitilir. Yodurt, yumurta,
zeytinyag bir bardaktan 1 parmak noksan su ve bugday unu karistirilarak katica bir hamur hazirlanir. Zuvalalara
bélinlp nisasta ile aglilir. Birinci yufkaya doviilmiis ceviz serpilip Gstline bir yufka kapanir. Onun (stline de ceviz
serpilir. Bu iki yufka kivrilarak yuvarlanir. Tepsiye yerlestirilir. Bu isleme tepsi dolana kadar devam edilir.
Pisirmeden bir giin bekletilir. Ertesi giin tereyagi iyice kizdirilir. Fokur fokur kaynarken tepsiye désenmis
yufkalarin tstiine gezdirilir. Firinda pisirilir. Sogutulur. Hazirlanan ilik serbet Ustline doklir.
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