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KIVIRMA

100 Gr Sana Mutlu Aile
500 gr ¢ekilmis findik

2 Adet yumurta

1 Yemek Kasigi limon suyu
1 Avug nisasta

2 Su Bardagi yogurt

1 Cay Kasigi tuz

2 Adet kabartma tozu
0,5 Su Bardagi sivi yag
500 gr ¢ekilmis ceviz
0,5 Su Bardag st

Sana yagini eritin ve butin malzemelerle beraber bir kaba koyun, kulak memesi kivamina gelene kadar 6-7
bardak un ile yogurun. Daha sonra bu hamurdan yumurta biyUkliginde bezeler koparin, bu bezeleri nisasta
yardimiyla agin. Acmis oldugunuz yufkanin icine 6nceden hazirladigimiz findik ceviz ve seker karigimindan
serpin ve bir ucundan oklava yardimiyla tutarak oklavaya sarin daha sonra oklavadaki yufkay: iki tarafindan
hafifge buzUstirln ve oklavadan ¢ikarip tepsiye koyun. Bitiin bezeleri bu sekilde tamamlayin, daha sonra
Uzerine sivi yag dokup firina verin.
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