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KIVIRMA DOLANGAGC

ismet Hacidagli

Un 500 gr

Yumurta 1 adet

Tuz Yeteri kadar

Sat 1/2 Su Bardag
Cicek yagi 2 Yemek Kagig
Iciigin:

Lor 200 gr

Margarin 2 Yemek Kagigi
Uzeri igin:

Yogurt 1 Su Bardagi
Yumurta 2 adet

Yag 1/2 Su Bardagi

Tuz Yeteri kadar

Un, yumurta, tuz ve sitle hamur hazirlanir, yogrulur, dinlendirilir. Pargalara bdltndr, ince yufkalar acilir.
Tepsi yaglanir, agilan yufkalarin Gzerine lor serpilir, erimis margarin gezdirilir. Her iki tarafi ortada 10 cm
genisliginde olacak sekilde kapatilir ve bizulir, tepsiye yerlestirilir.

Uzerine yogurt, yumurta, yag ve tuz kansimi kasikla sivanir, firina verilir.

Pembe pistiginde firindan alinir, birka¢ dakika bekledikten sonra ikram edilir.
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