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KIVIRCIKLI KUZU KAPAMA

1 Adet Patates

1 Adet Kivircik Marulun Goébekli Kismi
350 gr. Kugbagi Et

1 Adet Orta Boy Sogan

1 Adet Orta Boy Havug

Y2 Demet Dereotu

Y2 Cay Barda@ Sivi Yagd

1 Kagsik Margarin

Tuz

Karabiber

On hazirlik olarak etleri basingli tencereye alalim.Uzerini 3 parmak asacak su ilavesi ve tuz ile etleri
haslayalim.Sonra etleri atesten alalim.

Ayri bir tencerede sogani sivi yag ve margarin ilavesi ile pembelegtirelim.Havucu ilave edip,sote edelim.3-5
dakika daha kavurup,haslanan etleri suyu ile birlikte ekleyelim. Orta boy patatesi soyup, yarisindan keselim ve
tencereye aktaralim. Tuzunu, biberini kontrol edip, pismeye birakalim.

Atesten almadan birka¢ dakika 6nce,kalinca dogranmis kivircik marulu ilave edelim.Atesten aldiktan sonra
servis tabaginin ortasina patatesi alalim. Kenarlarina etleri yayip, dereotunu serperek, servis yapalim.
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