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KIVILI WAFFLE

http://www.verita.com.tr

Verita Gurme Kivi
Verita DrBlue Yaban Mersini
Portakal

2 yumurta

6 corba kasi§i toz seker
2 su bardagi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay kasigi karbonat

1 paket vanilya
Kremasi Igin:

2 su bardagi sut

1 yumurta sarisi

1 cay bardagdi toz seker
2 ¢corba kasigi un

1 paket vanilya

Kremasi igin: Tencereye st dokin. Uzerine sekeri, unu, vanilyayl ve yumurta sarisini ilave edip ¢irpin. Kivami
koyulasana kadar surekli karigtirin. Ocaktan alip sogumaya birakin.

Hamuru igin: Karigtirma kabina sekeri dékin. Uzerine yumurtalar kirip karigtirin. Eritilmis tereyagini, karbonati,
unu ve vanilyay ilave edip yogurun. Kivami agik ise un ilave edin ama ¢ok koyu kivamda bir hamur yapmayin.
Eger kivami koyu olursa st ilave edip kivamini agin. Hamuru tost makinasina dokup altl Gstli pisirin. Pisen
hamurlar makinadan alip Gizerine kremayi suriin. Uzerine istege gére muz, ¢ilek ve kivi dograyin. Servise hazir.
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