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KIVILI VISNELI PARFE

https://www.elele.com.tr

1/2 su bardagi st

1/2 su bardag toz seker

4 yumurta aki

1 paket krem santi

1 kUguk kigik dogranmig Kivi

1 klicUk kase ¢ekirdekleri ¢cikariimis visne

Cirpma kabina yumurta aklarini koyun ve kar haline gelene kadar mikserle dligiik devirde ¢irpin. Girpmaya
devam ederken, azar azar sekeri ekleyin. Ayri bir kapta krem gsantiyi siitle koyulagsana kadar ¢irpin. Uzerine
yumurta aklarini ekleyin. Ardindan Kivileri ve vigneleri ekleyip karigtirin. Baton bir kalibi su ile 1slatip stizdUkten
sonra i¢ine parfeyi dokun, Gzerini dizlestirip buzluga koyun ve donmasini bekleyin. Servisten 10 dakika énce
¢ikarin. Kaliptan ters gevirip servis tabagina alin. Uzerini Kivi dilimleri ile sUsleyerek soguk olarak servis yapin.
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