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KIVILI VE LORLU TART

4 su bardagi un

50 gr margarin

1 yemek kasigi toz seker
Yarim tath kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

1 adet yumurta

3-4 yemek kasigl krema

1 adet yumurta

1 su bardagi krema

3 adet yumurta sarisi

1 limon kabugu rendesi

1 su bardag bal

2,5 yemek kasigi limon suyu
5 adet kivi

Yarim su bardagi dévilmis badem
900 gr lor peyniri

Hamuru yapmak igin; unu, sekeri, tuzu ve kabartma tozunu bir kaseye koyun. Margarini de dograyarak kaseye
koyun. Karisim, ekmek kirintisi gérinim0nU alana kadar yodurun. Yumurta sarilarini ve kremayi da ekleyerek
hamur haline getirin.

Hafifce unlanmig bir ylizeyde, hamuru hafifce yassilastirip bir yagh kagida sarin ve 30 dakika buzdolabinda
bekletin. Firini da yakarak 200 dereceye getirin.

Unlanmig yiizeye tekrar koydugunuz hamuru, oklavayla 3 mm kalinliinda agin. 23 cm[?]lik bir tart kalibina (ya
da kelepceli bir kaliba) serin. Kenarlarini kivrimh sekil verin. )

Tartin tabaninin ortasina bir ¢atal batirarak birkag¢ yerden delin. Uzerini yagl kagitla kaplayip, kabarmamasi i¢in
fasulye taneleri koyun. 10 dakika pisirin. Kagidi ve Uzerindeki fasulye tanelerini alip, tart iyice kizarana kadar,
6-8 dakika daha pisirin. Sonra sogumaya birakin.

Bademleri, 1 yemek kasigi tozsekerle birlikte blender[?de gekin.

Mikserle, lor peynirini krema kivamina Bruno Mars Runaway Baby descargar gelene kadar ¢irpin. Kremayi,
yumurtayl, yumurta sarilarini, kalan sekeri, unu, tuzu, romu, limon kabugu rendesini ve 2 yemek kasigdi limon
suyunu da bu karigsimin icine ekleyin. Karisimin birbirine karismasini saglayin.

Dovilmis bademleri de bu karisima ilave edin. _

Karigimi tart hamurunun Gzerine dékup, altin rengi olana kadar pisirin. Sonra sogumaya birakin. lyice
soguyunca, Uzerini gevsek bir sekilde kapatarak 2-3 saat buzdolabinda bekletin. Sonra kaliptan ¢ikarip servis
tabagina koyun.

Bal ile limon suyunu karistirip bir kenara ayirin.

Kivilerin kabuklarini soyun. Ortalarindan, uzunlamasina olarak 5mm[?lik dilimler halinde kesin. Bu dilimleri tartin
Uzerine sira sira dizin. Servisten hemen dnce, balli limonlu karigimi bir firgayla kivilerin Gzerine surUp cila (glase)

yapin.
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