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KIVILI VE KREMALI SANDVIG PASTA

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 kasik margarin

1 paket vanilya

2.5 su bardagi un

1 cay kasigi tarcin

1 cay bardagi sit

1.5 ¢ay bardagi kuru Gzim
1 paket kabartma tozu
1 paket dolgu kremasi
2.5 cay bardag sut

2 adet kivi

Kumkuat dilimleri
Pudra sekeri

Yumurta, seker ve vanilyayl mikserle ¢irpin. Margarin, tarcin, un, kabartma tozu, sit ve kuru tzimleri ekleyip
karistinin. Baton kek kalibini yaglayip un serpistirin ve kek karisimini kaliba aktarin. 180 dereceye ayarlanmig
firnda pisirin. Soguduktan sonra dilimlere ayirin. ;

Dolgu kremasini siit ile katilagincaya kadar ¢irpin ve kek dilimlerinin yarisinin Gzerine yayin. Uzerlerine Kivi
dilimleri yerlestirip tekrar krema siriin ve kalan kekleri Gizerine kapatin. Pudra seker serpistirip kumkuat
dilimleriyle susleyerek servis yapin.
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