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KIVILI TATLI

4 Su Bardagi Sut

3 Corba Kagidi Nisasta
3 Corba Kagigi Un

1 Su Bardagi Toz Seker
1 Gorba Kagsigi Margarin
1 Paket Krem Santi

Sos Igin:

8 Adet Kivi

1/2 Su Bardagi Toz Seker
1 Corba Kasi§i Nisasta
1/2 Gay Bardagi Seker

Muhallebiyi hazirlamak icin sitd, nisastayl, un, sekeri ve margarini tencereye koyalim. Orta ategste siirekli
karigtirarak Uzeri gbz g6z olana kadar pigirelim. linmaya birakalim. lliyinca toz kremgantiyi katip iyice ¢irpalim.
Bir borcama muhallebiyi dékelim.

Kivili sos igin Kivileri soyup rondodan gegirelim. Bir tencereye kivileri, suda erittigimiz nisastayi ve sekeri koyup
pisirelim. Muhallebinin izerine yayalim. Soguduktan sonra 2-3 saat buzdolabinda bekletip servis edelim.

© lezzetler.com tarif no:112214 « adi:Kivili Tath « génderen:Goksen « indirme tarihi:09.05.2025 - 23:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kivili-tatli-vt81975
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/kivili-tatli-112214.jpg
http://www.tcpdf.org

