—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KIVILI TARTOLET

Hamur Malzemesi

3.5 su bardagi un

2 su bardagi pudra sekeri
300 gr margarin

2 yumurta

1 su bardag@i toz findik

1 tath kasidi tarcin
Krema igin:

2 poset toz kremsanti

1.5 su bardagi sit

1 gay bardag sut kremasi
Iciigin:

8 Kivi

100 gr jole

Un, pudra sekeri, eritilmis margarin, yumurta, toz findik ve tarcini mikserle 5 dakika karistirip tart hamurunu
hazirlayin. Biskivi kalibi veya bardak agziyla yuvarlaklar halinde kesip kii¢iik tartélet kaliplarina yerlegtirin.
Onceden isitilmis 170 derecelik firinda pisirip 20-25 dakika sogumaya birakin.

Sit ile toz kremgantiyi ¢irpin. St kremasini ilave edip tekrar ¢irpin. Hazirladiginiz kremayi tartéletlerin igine
doldurun.

Joleyi paket Gizerindeki tarife gore hazirlayin. Kivileri yarim halkalar halinde dilimleyip tart6letlerin Gzerine gul
seklinde yerlestirin Uzerlerine jéle sirlp servis yapin.
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