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200 grun

70 gr pudra sekeri

125 gr soguk tereyagi

1 yumurta sarisi

4 yemek kasigi soguk su
Krema igin:

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi un

1 yumurta

3 yemek kasigi toz seker
1 paket vanilya

1 tath kagigi tereyag
Uzeri igin:

1 paket tart j6lesi

2 Kivi

KIVILI TARTOLET

Unu ve pudra sekerini hamur yogurma kabina alip harmanlayin. Kiip seklinde kestiginiz tereyagdini ekleyip
ekmek kirintisi gérinimiinde olana kadar parmak uglarinizla karistirin. Yumurta sarisi ve soguk suyu ilave edip
yogurun. Hamuru streg folyoya sarip buzdolabinda 1 saat bekletin. Hamuru 2 yagl kagit arasinda tart kalibindan
daha buyUk olacak sekilde agin. Elinizle hafif¢ce bastirarak hamuru kalibin igine yerlestirin. Yagl kagidi hamurun
Uzerinden aldiktan sonra kenarindan tasan hamuru bigakla kesin. Gzerini ¢atalla ara ara delin. zerine yagl
kagit yayip agirlik yapmasi igin kuru bakliyat serpin. énceden isitiimig 180 derece firinda 30 dakika pisirin.
Firindan ¢ikardiginiz hamurun Gzerindekileri aldiktan sonra sogumaya birakin. Krema icin sut, un, seker,
yumurta ve vanilyayi bir tencerede karistirip muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin. Ocaktan almadan 2
dakika 6nce tereyagini ekleyip karistirin. Kremayi tartin Gzerine yayin. Joleyi paket Gzerindeki tarife gére
hazirlayin. Kivileri soyun ve dilimleyerek kremanin tzerine yerlestirin. Kivilerin tizerine firgayla j6le strin. ik

servis yapin.
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