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KIVILI TART

1 paket margarin

1 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
3 su bardagi un

Az tuz

Krema igin:

1,5 su bardagi st

1 yemek kasigi un

Yarim yemek kasigdi nisasta
1 paket vanilya

Uzeri icin:

6-7 adet kivi

1 yemek kasigi seker

3 yemek kasi§i su

1 cay kasigi limon suyu

ilk islem olarak margarinle tart kalibi yaglanir. Kalan margarin ve diger hamur malzemesi yogrulur, strece sarilir,
buzdolabinda yarim saat bekletilir. Bu arada krema malzemesi bir tencereya aktarilir. orta ateste surekli
karistirarak pisirilir. Biraz koyu olmasi normaldir. Tart hamuru tart kalibi seklinde agilir.Kaliba,kenarlarini
kapsayacak sekilde yerlestirilir. Yiizeyine catalla delikler agilir. 175 derece sicak firnda pembelegene dek
pisirilir. Soguyunca krema yayilir. Uzerine diizgin sekilde kiviler dizilir. Seker, su ve limon suyu kivam alana
kadar pisirilir ve kivilerin Gzerine gezdirilir.

ML® Kivi Receli icin tiklayin
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