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KIVILI TART

Yarim paket margarin

1 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
1 fiske tuz

2 corba kasigi soguk su
Alabildigi kadar un

Ust malzemesi:

1 paket labne peyniri

1 cay bardadi pudra sekeri
1 ki¢ik kutu krema

1 paket vanilya

2-3 adet kivi

Yumusak margarin, yumurta ve pudra sekeri birbirine yedirilir. Uzerine tuz, su ve fazla yumusak olmayacak
kivam alana kadar un eklenerek yogrulur. Hamur buzdolabinda yarim saat dinlendirilir. Daha sonra tart
kalibindan biraz biyuk agilir. Yaglanmig tart kalibina kenarlarini da kaplayacak sekilde yerlegtirilir. Hamurun
ylzeyine ¢atalla delikler ac¢ilir. (Kabarmamasi i¢in.) Onceden isitiimis 175 derece firinda pembe renkte pigirilir.
Tart firindan ¢ikip, tamamen soguyunca kremasi hazirlanir. Labne peynir, krema, pudra sekeri, vanilya mikserle
iyice cirpilir. Tartin Gzerine dékuldr, dizeltilir. YUzeyine kivi dilimleri siralanir.

ML® Kivili Pasta icin tiklayin
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