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KIVILI TART

https://cook.com.tr

Un 2 Su Bardag

Un 2 Yemek Kasigi

Toz Seker 7 Yemek Kasigi
Pudra Sekeri 3 Yemek Kasigi
Su 3 Yemek Kasig

Tereya@ 125 Gram

Kivi 8 Adet

Yumurta 2 Adet

Vanilya 1 Paket

Bug@day Nisastasi 1 Yemek Kasid
Pastérize St 2.5 Su Bardagi
Tartjole 1 Paket

Mutfak robotunda un, pudra sekerini biraz karigtirip, Uzerine kip kip kesilmis ve mimkdin oldugu kadar soguk
tereyagini atip, robotun digmesine basip ¢ekerek yadi parcalatin. Toparlanip orta sertlikte bir hamur olana dek
¢irpin. 3 yemek kasigi buzlu su ilave edip, bir tik daha karistirip, robotu daha fazla ¢alistirmayin. Hamuru iginden
siyirarak alin, elinizde yuvarlatarak, COOK strg filme sararak buzdolabinda 30 dakika dinlendirin. Daha sonra,
tezgahinizi unlayip, hamuru merdane ile a¢in. Hamur 28.cm.lik tart kalibinin biraz digina tagacak ¢apta olsun.
Hamuru merdaneye sararak, dikkatlice tart kalibina kenarlarindan yukari ¢cikacak sekilde kaliba dégeyin.
Hamurun birkag yerine, kenar kisimlari da dahil olmak Uzere, ¢atalla delik agarak, tizerine kesilmis COOK yagh
pisirme kagidi serin ve onun da Uzerine agirlik yapmasi agisindan fasulye veya nohut koyun. 180 dereceye
ayarlanmig firinda 15 dakika pigirin.

2 yumurta sarisini ve 7 yemek kasigi toz sekeri 6nce mikserle iyice ¢irpin. Daha sonra 2 yemek kasigi un ve 1
yemek kasiJi nisastay! ilave edip ¢irpmaya devam edin. En son 2,5 su bardagi sttt de ekleyip, kiigik bir
tencerede orta I1sida karistirarak pisirin. Kivami biraz katilagsmaya basladiginda 1 paket vanilyay! ilave ederek
cok kisik ateste biraz daha pigirin. Altin kapatirken, en Ustlne 1 tath kagigi tereyagi ilave edip karistirmayin.
Tencerenin kapagini kapatip kremay! sogumaya birakin.

Tart hamuru soguduktan sonra, kaliptan ¢ikarip servis tabagina alin. Sogumus kremayi da tizerine yayin. En
ustlne de soyulup dilimlenmis kivileri istediginiz sekilde yerlestirin. 13 gr.lk 1 paket Tartj6leyi de paketteki
tarifine gére yapip, sertlesmeden meyvelerin tGzerine dékin.
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