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KIVILI SUFLE

2 su bardagi sut,

yarim paket vanilya,

yarim su bardagi tozseker,

5 adet yumurta,

5 adet kivi,

1 su bardagindan az krema,
yarim su bardagi pudrasekeri

6 adet kup bardaginin kenarlarini 2 cm. daha yikseltecek bicimde agzina aliminyum folyo kaplayin. Sitle
vanilyay! 10 dakika kaynatin. St bir kenara alip ilitin. Bu arada tozsekeri ilave edin. Yumurtalari ayri bir kapta
iyice cirpin. St tenceresini igi su dolu bagka bir tencereye yerlestirin. Ocaga koyun. Yavas yavas yumurtalari
ekleyin. Surekli karigtirin. 15-20 dakika sonra krema kivamina gelince, tencereyi ocaktan alin. Bir kenarda
sogutun.

Kivilerin kabuklarini soyup, plre yapin. Pudragekeriyle karigtirip, hazirladiginiz karigima ilave edin. 1 su
bardadindan az kremayi da tencereye ekleyin. lyice karistirin.

YUkselti yapan folyo hizasina kadar bardaklari doldurun. Buzlukta dondurun. Dilimlenmis kivi ile sUsleyip,
aliminyum folyolari ¢ikararak servis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 05.07.2023
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