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KIVILI PANNA COTTA

https://www.elele.com.tr

250 ml stt

250 ml krema

1 su bardagi toz seker

1 cubuk vanilya

3 yaprak jelatin

Kivili sos igin:

4 kivi

Yarim su bardagi pudra sekeri
Uzeri igin:

File badem

Sut, krema, toz seker ve vanilyayi bir sos tenceresine alin. Strekli karistirarak kaynatin. Yaprak jelatinleri bir
kaseye alin. Gzerine soguk ekleyip ¢ézininceye kadar bekletin. Kaynayan kremayi ocaktan alin ve ¢dziinen
jelatinleri ilave edip kanstirin. Kremali karigimi servis kaplarina paylastirin ve 2-3 saat buzdolabinda bekletin.
Kivili sos igin Kivilerin kabuklarini soyun. Iri dograyip bir kaseye alin. Pudra sekerini ilave edin ve pirizsiz bir
kivam elde edinceye kadar blenderdan gegirin. Panna cottalarinizin tGzerini kivili sosla ve file bademle
susleyerek servis yapin.
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