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KİVİLİ MUZLU TURTA

8-10 kişilik
Kek malzemesi:
3 yumurta ,
3 kahve fincanı un
3 kahve fincanı tozşeker
1 çay kaşığı kabartma tozu
Yarım çay kaşığı tuz
Krema malzemesi:
1 paket muzlu puding
Yarım su bardağı tart jölesi
3 muz,
2 kivi

Yumurta ve tozşekeri köpük köpük oluncaya kadar çırpın. Un, kabartma tozu ve tuzu ilave ederek karıştırın.
Yağlanmış ve unlanmış tart kalıbına dökün. Önceden ısıtılmış 170 dereceye ayarlı fırında üzeri kı-zarıncaya
kadar pişirin.
Muzlu pudingi paket üzerindeki tarife göre hazırlayın. Kek soğuyunca pudingi ilave edin. Soyulmuş muz ve
küçük küçük dilimlenmiş kivilerle süsleyin.
Tart jölesini paketteki tarife göre hazırlayıp meyvelerin üzerine dökün. Servis yapıncaya kadar buzdolabında
bekletin.
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