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KIVILI KUP

Malzemeler

2 adet yumurta

2 corba kagiJi tozseker

1 su bardag st

1 paket krem santi

5 Kivi

1 paket pasta biskivisi veya yuvarlak findikli bisk(vi

On hazirlik olarak yumurtalarin aklarini sarilarindan ayiralim. Yumurta aklarini ayri bir kaba aktaralim. Mikserle
kar gibi olup, katilagsana dek ¢irpalim. Ayri bir kaba 1 su bardagi soguk st ile krem santiyi ilave edelim. Karisim
koyulasana dek girpalim. Krem santiye yumurta aklarini ve yumurta sarilarini ekleyelim. Mikserle 2 dakika
cirpalim. Kivileri kiigtik kiip bigimi dograyip, ekleyelim ve tahta kagikla karigtiralim. Tek Kisilik kuplarin igine biraz
kivili kremadan koyalim. Uzerine de findikl biskivi ya da pasta bisklvisi koyalim. Sonra tekrar biraz kivili krema
koyalim. Tekrar bisklvi koyalim. Bisklvinin Uzerine kupun adiz kismina ulagsacak kadar Kiviki krema koyalim.
Buzdolabinda bir ka¢ saat beklettikten sonra servis yapalim.

Not: istege gére meyve sekerleriyle de tatlinin gériintlisiinii renklendirebiliriz.
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