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KIVILI KUP
https://www.elele.com.ir

4 kivi

1 litre st

2 yemek kasigi bugday nisastasi
1 yemek kasigi un

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

Portakal peltesi igin:

3 su bardag portakal suyu

1 su bardagi su

3.5 yemek kagig misir nigastasi
1 su bardagi toz seker

Sit, bugday nisastasi, toz seker ve unu tencereye alin. Mikserle iyice karigtirin. Kisik ateste sirekli karigtirarak
pisirin. Vanilyayi ekleyip karigtirin ve ocaktan alip iinmaya birakin. Kivileri minik parcalar seklinde dograyin.
Iinmis muhallebiye ekleyip karigtirin. Muhallebiyi cam kaselerin yarisina gelecek sekilde paylastirin.
Buzdolabinda bekletip sogutun. Portakal peltesini hazirlamak i¢in tim malzemeyi tencerede ¢irpin ve pigirin.
Iindiktan sonra muhallebilerin Gzerini portakal peltesiyle doldurun. Kivi dilimleriyle susleyip soguk servis yapin.
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